COOKING LINGO COURSE MATERIALS

La Bruschella al Pomodoro

INGREDIENTI:

: g I'olio
i pomodori f sale & pepe extravergine

A

2 table
spoons

<

ETODO:

Per iniziare taglio il pane a fette con il coltello.

Poi scaldo il pane a fette nel tostapane.

Dopo strofino lo spicchio d’aglio sul pane.

Ora taglio i pomodori prima a fette e poi a cubetti.
Poi metto i pomodori sul pane tostato.

Dopo aggiungo il sale e il pepe.

Ora aggiungo un filo d'olio extravergine di oliva.

00000000

Per finire prendo il basilico e lo metto sulla bruschetta.

io taglio =1 cut io prendo = | take per finire = at the end
io scaldo = | heat io metto = | put poi = then
io aggiungo = | add prima = at first dopo = after

io strofino =1 rub per iniziare = to begin ora = now
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